—RISTORANTE ITALIANO —



ANTIPASTI

CARPACCIO DI POLPO AL BASILICO E LIME

Carpaccio de poulpe, sauce basilic et citron vert

BRUSCHETTA AL TARTUFO E MOZZARELLA

Pain grillé a l'huile de truffe et mozzarella fondante

CAVIALE DI MELANZANE AL FOIE GRAS GRATINATE
ALLA MOZZARELLA

Caviar d'aubergine au foie gras, gratiné a la mozzarella et vinaigrette balsamique

CARPACCIO DI FILETTO DI ZEBU AL TARTUFO E CAPPERI

Fines tranches de filet de zébu, truffe et cipres

BRUSCHETTA ALLE OLIVE E BASILICO

Pain grillé garni d'olives, tomates fraiches et basilic

INSALATE

INSALATA DI PROSCIUTTO E PARMIGIANO

Salade italienne au jambon cru et copeaux de parmesan

INSALATA CAPRESE

Tomates fraiches, mozzarella et basilic

INSALATA CESARE

Laitue, poulet grille, crodtons, parmesan et sauce César
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PASTE

FETTUCCINE ALL'AMATRICIANA

Guanciale, tomate, pecorino romano

PENNE ALLA BOSCAIOLA

Jambon maigre, champignon de Paris, pesil, ail, beurre, créme fraiche

RIGATONI ALLA GRICIA E PEPE SELVATICO

Guanciale, pecorino romano, poivre sauvage

LINGUINE AI FRUTTI DI MARE

Crevette, calmar, ail, persil, tomate

PENNE ALL'ARRABBIATA

Tomate, ail, piment, basilic

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

Guanciale, cuf, pecorino romano, poivre noir

PASTE FATTE IN CASA

RAVIOLI VEGETARIANA CON SPUGNOLE E POLVERE
DI TARTUFO

Lasagne végétarien aux morilles et poudre de trufes

GNOCCHI AL FORMAGGIO ERBORINATO

Fromage persillé, creme, bleu

TORTELLINI AL FORMAGGIO DI PARRMA

Jambon cru, oeuf, beurre, ail, creme fraiche, persil, parmesan

LASAGNA ALLA BOLOGNESE

Viande hachée, sauce tomate, Béchamel, Mozarella, Basilic

AGNOLOTTI ALLA ROMANA

Agneau, ricotta, épinard, sauge
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PESCI E FRUTTI DI MARE

CALAMARI CON CAPPERI Ar 41 000
Calamars, caipres, citron

GAMBERETTI AL PESTO Ar 47 000
Crevettes, basilic, parmesan, pignons

SCAMPI ALLA FRA DIAVOLO Ar 43 000
Tomate, ail, piment

FILETTO DI CABOT ALLA PUTTANESCA Ar 41 000

Cabot, tomate, olives, capres, anchotis

CARNI E POLLAME

SPEZZATINO DI CINGHIALE TOSCANO Ar 39 000
Ragout de sanglier toscan

SCALOPPINA DI POLLO ALLA MOZZARELLA E POMODORO Ar 41 000
Poulet, mozzarella, tomate

FILETTO DI ZEBU CON FOIE GRAS Ar 47 000
Sauce au poivre vert, fromage ou moutarde, foie gras

SALTIMBOCCA DI FILETTO DI ZEBU Ar 43 000
Filet de zébu, jambon cru, sauge

SPEZZATINO D'AGNELLO MARENGO Ar 39 000
Agneau, légumes, herbes aromatiques

OSSOBUCO ALLA MILANESE Ar 39 000

Jarret de veau, safran, legumes

ACCOMPAGNAMENTI

Pommes frites * Riz blanc » Tagliatelle » Salade mixte » Légumes sautés
Suppléement: Ar 10 000



RISOTTI

RISOTTO ALLA MILANESE

Poulet, champigon, créeme fraiche, parmesan

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE

Crevette, calmar, créme fraiche, parmesan, ail

PLAT MALAGASY

HEN’OMBY RITRA
Mijoté de boeuf, ail, gingembre

HENAKISOA SY MAKAMBA

Viande de porc, crevettes

DOLCI

PANNA COTTA AL FRUTTO DELLA PASSIONE

Vanille, fruit de la passion.

SEMIFREDDO

Creme glacée italienne, fruits secs

CREMA BRUCIATA

Vanille, caramel

PROFITEROLES IL VIAGGIO

Choux, glace vanille, chocolat

MOUSSE AL CIOCCOLATO

Chocolat noir, créeme

TIRAMISU FATTO IN CASA CON GELATO ALLA MELA
E CANNELLA

Boudoir, mascarpone, café, cacao, glace pomme a la cannelle

CAFFE GOURMAND

Espresso, assortiment de mignardises
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